
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

８月２９日（火）に、お菓子屋さん体験を、菓匠たけださん・かの 子や

さんか大髙のおる堂さんかアトリエマドレーヌさんで行ないました！ 

 デコレーションケーキ作り体験やお饅頭作り体験、マフィン作り体験

など、それぞれ 事業所様で、実際に厨房におじゃまさせていただき、

オリジナル お菓子作り体験をさせていただきました。 

  



菓匠たけださんでは、ロールケーキづくり

を体験させていただきました。 

ケーキづくりだけでなく、商品名や販売価格

も自分たちで考え、オリジナル ロールケー

キをプロデュースしました。 

 価格帯まで含めた商品づくりを体験し、「商

い」 一連を学ぶことができました。 

・の 子やさんでは、お饅頭づくりを体験させて

いただきました。 

 生地にあんこを包む作業が難しのったようで

すが、お店 方に丁寧に教えていただき、各々

形にすることができました。職人 技術を目 

当たりにし、１つ１つ手作業で作り出すこと 

大変さを学ぶとともに、楽しみながら活動させ

ていただきました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 



・大髙のおる堂さんでは、デコレーシ

ョンタルト作りや菓子類 包装（ラッ

ピング） 体験をさせていただきまし

た。 

「美味しそうに盛り付けるには…」

と試行錯誤しながらデコレーション

していた様子でした。思わず購入した

くなるような、こだわりを持った商品

づくりは、商いにとって大切な心掛け

を学ぶことができました。 

・アトリエマドレーヌさんでは、マ

フィン作り体験をさせていただき

ました。 

 大きな篩
ふるい

・やオーブンなどお店用

 調理器具に驚いた様子でした。 

材料 計量のらラッピングまで、

「贈る」気持ちを込めて一生懸命取

り組み、真心込めていちのら作り上

げることができました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                   

 


